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SOLUZIONI 
COMPLETE PER GLI
 
DEL FUORI CASA

Le divisioni Food Service di Barilla e di 
alcune tra le più importanti Aziende Italiane 
lavorano insieme per proporre tanti prodotti 
dedicati e innovative soluzioni di processo.  

Un aiuto in più per consentire agli specialisti 
del fuori casa di:
• Aumentare la rapidità e l’efficienza dei 

processi di preparazione (diminuzione dei 
costi e degli sprechi)

• Accrescere il livello di servizio e la 
soddisfazione dei clienti dando priorità 
all’innovazione

specialisti

Hotel

Ristorante

Bar

Pizzeria
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Le migliori marche
per un servizio a 360°

Prodotti servizio

Il massimo del servizio, in cucina, in camera o 
in sala riunioni.

Buffet Colazione &
Pausa Caffè

Alta Qualità e Comodità di utilizzo,  per impreziosire 
qualsiasi buffet, dalla prima colazione alla pausa caffè.

Prodotti 
Gluten Free

Dall’ esperienza delle principali aziende 
italiane per offrire un servizio in più ai 
tuoi Clienti.

Ristorazione & 
Pasto Principale

Dagli specialisti del Primo Piatto, la massima 
varietà di soluzioni per tutte le esigenze della 
ristorazione, dal pasto Gourmet alla ristorazione 
Veloce.

Snack Bar &
Tavola Calda

Prodotti Leader e soluzioni innovative per 
il Bar, il Take Away o la Tavola Calda: più 

varietà e servizio ai clienti.
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• Primi piatti Gourmet

• Cestino del pane 
   birra e servizio

• La carta dei dolci 
 
• Speciale per pizza 

RISTORAZIONE & 
PASTO PRINCIPALE
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Nuova selezione oro chef
Selezione Oro Chef è la pasta Barilla creata per dare il massimo nella doppia cottura e 

adatta a tutti gli usi professionali: dalla cucina espressa alle consegne a domicilio. 
Le grandi innovazioni nella composizione e nel design hanno permesso a Selezione Oro 
Chef, in particolar modo nel formato lungo, di diventare estremamente resistente agli 

stress della cottura.

Scopri le nuove caratteristiche

I Professionisti 
Supportano La Qualità

Una nuova miscela  
di grano duro di qualità

Grano duro selezionato, a elevato contenuto di proteine, miscelato 
per ottenere i migliori risultati:
• Quantità di proteine (14%): per una consistenza robusta e 
un'elevata elasticità.
• Qualità delle proteine: glutine di alta qualità per migliorare la 
consistenza e conservare l'amido durante la cottura.
• Colore intenso giallo-ambrato: per un aspetto estremamente 
invitante.

Design Unico
I formati di pasta sono stati perfezionati: ora più spessi, resistono 
meglio agli stress della cottura e regalano un'esperienza 
gastronomica corposa: Selezione Oro Chef non scuoce, non si 
incolla e non si rompe.
I formati lunghi sono stati ottimizzati per resistere alla doppia 
cottura e non sfaldarsi.

Selezione Oro Chef è approvata dalla Federazione Italiana 
dei Cuochi (F.I.C.), l'unica federazione italiana autorizzata 
a rappresentare i cuochi italiani e internazionali presso la 
prestigiosa World Association of Chefs'Societies, che consiglia 
la Selezione Oro Chef ai professionisti del settore.

Fusilli 98 attuali
Aletta: 1,12 mm
Nodo: 1,12 mm

Fusilli 98 nuovi
Aletta: 1,45 mm
Nodo: 1,11 mm

Spaghetti 5 attuali
Spessore 1,79 mm

Spaghetti 5 nuovi
Spessore 1,85 mm

Versatilità L'oro della pasta.
Una pasta con alte prestazioni di cottura e disponibile in svariati 
formati tra lunga, corta e specialità regionali. La Nuova Selezione 
Oro Chef è l'alleata ideale di ogni cucina.
• Prestazione superiore nella doppia cottura.
• Ottima scelta per la cottura espressa.
• Ideale per le consegne a domicilio.

La Nuova Selezione Oro Chef 
possiede la certificazione 
Environmental Product Declaration 
(E.P.D.).
Scopri di più sul processo di 
produzione di SOC orientato alla 
salvaguardia dell'ambiente.
Qui maggiori informazioni.

Affidabile dal primo 
all'ultimo piatto

Permette di risparmiare 
tempo e lavoro 

Al dente anche dopo 
30 minuti

cottura 
espressa

doppia 
cottura

consegne a 
domicilio

Pasta di Semola «Premium» 
Alta Tenuta di Cottura

 Formati

17 Formati da 1 e 3 Kg; Pz collo: Vari

Primi piatti
Gourmet Hotel Ristorante

NO
VI
TÀ

NO
VI
TÀ
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Tradizione Emiliana  
per la Ristorazione
Barilla interpreta la sfoglia all’uovo secondo l’autentica Tradizione 
Emiliana, per assicurare un prodotto sempre all’altezza delle 
aspettative di ogni Chef grazie a:

• Eccellenza degli ingredienti: mix di semole di grano duro di 
alta qualità selezionate all’origine; 5 uova fresche solo da galline 
allevate a terra per 1 Kg di semola 

• Ruvidità della sfoglia: simile a quella ottenuta dalla lavorazione a 
mano (grazie ai rulli lavorati artigianalmente)

• Matasse Tonde: per ridurre i rischi di rottura e i tempi di cottura e 
lavorazione del piatto 

• Garanzia di qualità certificata dalla Federazione Italiana Cuochi

 Formati

Pasta Lunga 3 Formati 1 Kg; 6 Pz collo
Tagliatelle 4 Uova  6 Kg; 1 Pz collo 

Lasagne 500 gr (= 1 Gastronorm); 6 Pz collo

Pasta all’Uovo 
Speciale Ristorazione

NO
VI
TÀ

NO
VI
TÀ

7

Tradizione Emiliana  
per la Ristorazione
Barilla interpreta la sfoglia all’uovo secondo l’autentica Tradizione 
Emiliana, per assicurare un prodotto sempre all’altezza delle 
aspettative di ogni Chef grazie a:

• Eccellenza degli ingredienti: mix di semole di grano duro di 
alta qualità selezionate all’origine; 5 uova fresche solo da galline 
allevate a terra per 1 Kg di semola 

• Ruvidità della sfoglia: simile a quella ottenuta dalla lavorazione a 
mano (grazie ai rulli lavorati artigianalmente)

• Matasse Tonde: per ridurre i rischi di rottura e i tempi di cottura e 
lavorazione del piatto 

• Garanzia di qualità certificata dalla Federazione Italiana Cuochi

 Formati

Pasta Lunga 3 Formati 1 Kg; 6 Pz collo
Tagliatelle 4 Uova  6 Kg; 1 Pz collo 

Lasagne 500 gr (= 1 Gastronorm); 6 Pz collo

Pasta all’Uovo 
Speciale Ristorazione

NO
VI
TÀ

NO
VI
TÀ

12

100% da grano Italiano, ancora 

più buona e più integrale
Preparata utilizzando solo grano Italiano, la pasta Integrale Barilla da oggi è ancora più 
buona e integrale grazie a: 
• Aumento della quantità (8%) e della qualità della fibra utilizzata. 
• Aumento dello spessore di spaghetti e linguine e nuove trafile di fusilli e  tortiglioni per 

migliorare la consistenza al palato. 
• Due nuovi formati (Casarecce e Cellentani) ideali per le ricette più gastronomiche!

Primi piatti
Gourmet Hotel Ristorante

Pasta Senza Glutine

Pasta Di Legumi E Legumotti

Arriva la pasta  
100% Legumi
Pasta Barilla 100% legumi e legumotti (gustosi chicchi fatti 
da 100% farina di legumi) sono i prodotti ideali per offrire ai 
tuoi clienti una nuova esperienza di gusto con tutta la bontà e 
i benefici dei legumi in un piacere sempre al “dente”:
• 100% farina di Legumi e acqua
• Ricchi di Proteine e di Fibre: ideali per diete vegetariane
• Senza Glutine
• Pronti in 9 minuti Adatti a primi piatti caldi e freddi

Pasta Integrale

 Formati

3 Formati 1 KG Horeca; Pz Collo vari
10 Formati 500 gr; Pz Collo vari

 Formati

Pasta Legumi: 4 Formati 250 gr (4 porzioni); Pz Collo vari
Legumotti: 3 Formati 300 g (4 porzioni) ; 12Pz Collo

 Formati

7 Formati 300 gr, 400 gr; Pz Collo vari
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Barilla Bronzo

Al bronzo, la nostra nuova 
pasta dalla ruvidità intensa
Al Bronzo ricrea la Lavorazione Grezza, attingendo dal 
metodo tradizionale della trafilatura al bronzo: l’impasto viene 
estruso attraverso trafile al bronzo con inserti arricchiti di 
microincisioni che conferiscono alla pasta una ruvidità intensa.

Grani duri pregiati 
100% italiani
La Pasta Barilla al Bronzo è fatta con grani duri pregiati 100% 
italiani, miscelati in modo da ottenere il miglior risultato 
possibile in termini di contenuto proteico, che garantisce 
una consistenza corposa, e in termini di qualità proteica che 
garantisce l’elasticità della pasta, in 10 FORMATI spessi e dalla 
consistenza corposa.

 Formati

10 Formati 400 gr; Pz Collo vari

Primi piatti
Gourmet Hotel Ristorante
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Pasta di Semola «Premium» 
Tradizione Napoletana

Integrale

Voiello da sempre basa l’eccellenza della sua pasta sulla 
sapiente trafilatura al bronzo e sulla qualità dei suoi grani 
(100% grano Aureo, il grano duro di Alta qualità e alto valore 
proteico (14%) coltivato e macinato in Italia con una filiera 
totalmente tracciabile) che danno alla pasta una tenacia e una 
ruvidità eccezionali secondo la vera tradizione Napoletana.  
Prova i formati speciali per esaltare al meglio le ricette della 
tradizione napoletana e la nuova pasta integrale. 

 Formati

25 Formati 500 gr; Pz Collo vari
5 Formati Pasta Integrale 500 gr; Pz Collo vari

Tradizione Napoletana 
grano 100% Italiano
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Pasta di Semola

Primi piatti
Gourmet Hotel Ristorante

 Formati

29 Formati 5Kg Horeca; 3 Pz Collo

 Formati

69 Formati 1Kg, 500gr; Pz Collo Vari
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Pasta di Semola

Primi piatti
Gourmet Hotel Ristorante

 Formati

29 Formati 5Kg Horeca; 3 Pz Collo

 Formati

69 Formati 1Kg, 500gr; Pz Collo Vari



11

Pasta all’Uovo 
e Pasta Ripiena

 Formati

21 Formati 250 gr 500 gr; Pz Collo vari

 Formati

4 Formati 250 gr 500 gr; Pz Collo vari

11

Pasta all’Uovo 
e Pasta Ripiena

 Formati

21 Formati 250 gr 500 gr; Pz Collo vari

 Formati

4 Formati 250 gr 500 gr; Pz Collo vari
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Basi Rosse Formato Ristorazione

Farina E Cereali Primo Piatto

• Qualità e selezione degli ingredienti: con pomodoro 100% 
italiano

• Varie Modalità di utilizzo in cucina: possono essere utilizzati sia 
come sughi pronti che come basi da arricchire e personalizzare 
con il «tocco» dello Chef

• Confezioni pouch  10 porzioni (pesto) o latte da 25 porzioni 
(sughi semplici) : consentono la miglior conservazione del 
sapore originale degli ingredienti, sono adatte a tutte le cucine e 
comode da utilizzare (utilizzo 100% del prodotto) e da smaltire

Sughi Pronti Studiati 
per la Ristorazione

 Formati

Pesto Genovese 500 gr (10 Porzioni); 6 Pz Collo
Sughi Semplici 2,5 Kg (25 Porzioni); 3 Pz Collo

 Formati

Pelati, Polpa, Pomodori a Cubetti,
 Passata- Latta2,5 Kg; 6 Pz Collo

Polpa Latta 4,1 Kg 3 pz collo e 10  Kg Bag in Box; 
1 Pz Collo

Doppio Concentrato Latta 800 gr; 1 Pz Collo

Alta qualità, 
Formato Ristorazione

La qualità garantita 
di Pomì 
I vantaggi dell’utilizzo 
della Polpa in Cucina
• Pronta all’uso e versatile (già macinata solo da scaldare)
• Peso Sgocciolato latta 3 Kg: 1,75 kg netti vs 1,55 kg dei pelati
• Senza semi e selezionata dal produttore (nessuno scarto)
• Alta resa in cottura (senza liquido di governo e più  cremosa)

Pomì: gamma completa e qualità Top
• 100% da pomodori Italiani da filiera (oltre 300 aziende agricole)  
interamente tracciata e certificata, lavorati a poche ore dalla raccolta 
• Brix 7,5 (residuo rifrattometrico esprime la % in peso di solidi 
solubili = zuccheri) per una consistenza sempre fresca e cremosa
• Sostenibilità ambientale certificata

 Formati

Farina 00, Semola di grano duro 5Kg; 1Pz Collo

 Formati

Farro, Mix 5 Cereali, Cereali e Quinoa, 
Cereali integrali, Cous Cous 300 gr, 500 gr; 

Pz Collo vari
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Cestino del pane
birra e servizio

Grissini e Panetti Monoporzione

Crackers e Pane Senza Glutine

Senza Glutine: 
un servizio in più!
I prodotti Mulino Bianco Senza Glutine nascono dal «saper fare» 
di Mulino Bianco per chi è celiaco o intollerante al Glutine ma sono 
buoni per tutti e permettono di offrire un servizio in più ai clienti.

Grissini e Panetti Formato Sfuso

 Formati

Grissini  Torinesi 350 gr (24 mono);
10 Pz Collo

Crackers salati o pomodoro 250 gr (8 mono);
3 Pz Collo

Tarallini  e Tocchetti 250 gr (8 mono 32gr);
10 Pz Collo

 Formati

Panetti gr Conf. vari sfusi; Pz Collo vari

 Formati

Pan Bauletto con Farina di Ris: 300 gr (14 fette); 6 Pz Collo
Quadretti 200 gr (6 Mono); 10 Pz Collo

 Formati

Grissini gr Conf. vari sfusi; Pz Collo vari

RistorantePizzeria
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Disponibile a 
fronte di un 

impegno 
di fatturato 
base anno
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Birra in Bottiglia

Poretti 8 Luppoli
Le Armonie di Gusto
Pensata per essere abbinata a piatti con i quali condivide aromi 
e sapori, per creare sensazioni di gusto che si combinano ed 
esaltano fra loro in una perfetta armonia fra cibo e birra. Per 
questo è consigliata da Davide Oldani. 
• GUSTO AGRUMATO: fresca e profumata, ideale per 
accompagnare piatti dal gusto agrumato come un’insalata di 
arance e finocchi e frutti di mare conditi con limone

Birra alla Spina

I vantaggi di 
Draught Master
• AUMENTO DEL BUSINESS: la birra alla spina è più apprezzata 

dai clienti e non gonfia (più consumi); con DM non viene utilizzata 
anidride carbonica (CO2) per la spillatura per cui il gusto rimane 
inalterato per 31 giorni dall’ apertura del fusto

• PRATICITÀ: gli impianti occupano poco spazio; non sono necessarie 
bombole di CO2; i fusti in pet sono meno ingombranti e più leggeri 
da spostare rispetto a quelli tradizionali

• RISPARMIO: no acquisto di bombole di CO2 e cauzioni; nessuno 
spreco di birra al cambio fusto o per prodotto avariato 

• MINOR IMPATTO AMBIENTALE: i fusti sono usa e getta e riciclabili; 
riduzione del trasporto di bombole e fusti

 Formati

Sistema Flex Fusto 20 Lt; 1 Pz Collo

 Formati

Bottiglia 75 cl; 6 Pz Collo
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La carta
dei dolci Ristorante

Ingredienti per Dolci

Ingredienti per Dolci

Preparati per Dolci

 Formati

Fecola di Patate, Frumina, Amido di Mais 250 gr; 14 Pz collo

 Formati

Preparati per dolci, grammature varie; 
8 Pz collo

 Formati

Zucchero a Velo 125 gr; 4/24 Pz collo
Vanillina 0,5 gr x 6; 50 Pz collo

Vaniglia in Bacca 5 gr; 16 Pz collo
Aromi Assortiti 2x2 ml; 10 Pz collo

Tortagel 13 gr x 3; 12 Pz collo

 Formati

 Lievito Vaniglinato 16 gr; Pz collo Vari

Pizzeria
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Tiramisù Cheescake

Crostata

 Formati

Secchiello Confettura 
Gusto Albicocca, Ciliegia, Arancia, Frutti di Bosco, Pesca, Fragola e Mirtillo 3,2 kg ; 1 Pz collo

 Formati

Pavesini Classici, Cacao, Caffè  200 gr; 
8 Pz collo

Caffè Grani Lavazza Varie Miscele 1 kg; 
6 Pz collo

 Formati

Grancereale Digestive (Ideale per Cheescake)
250 gr; 18 Pz collo
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Speciale  
per Pizza Hotel

Farina per Pizza

Basi Rosse per Pizza

Lieviti Speciali per Preparazioni Salate

Studiata per la pizza, 
Formato 5 kg
Grazie alle materie prime di alta qualità garantite 
dall’accurata selezione all’origine e al sapere fare di Barilla, 
è la farina ideale per preparare la pizza in quanto:  
• Sopporta lunghi periodi di lievitazione (fino a 24 h) grazie 

alla forza elevata (W 270)
• È adatta ad un utilizzo sia per impasti a mano che a 

macchina professionale.

Polpa Fine: 
ideale per la pizza
La Polpa Fine di pomodoro si ottiene dalla raffinazione 
della polpa estrusa, attraverso una passatrice che rende 
il prodotto finale più morbido e cremoso e quindi perfetto 
per la copertura della pizza. La sua versatilità permette di 
utilizzarla in cucina anche per condimenti a lunga cottura.  
Da oggi anche nel comodo formato Busta 5 KG.

Il lievito ideale per ogni 
preparazione 
• MASTRO FORNAIO: lievito di birra disidratato ideale per impasti 
salati come pizza e focaccia e impasti dolci lievitati (pan brioche)
• PIZZAIOLO: lievito istantaneo per impasti sottili e croccanti che 
non necessitano lunga lievitazione; ideale per torte salate e piadine
• PIZZA VELOCE: lievito istantaneo con aggiunta di lievito di birra 
disidratato; per preparare pizze e focacce senza lievitazione 
preventiva

 Formati

Sacco 5 kg; 1 Pz collo  

 Formati

Latta 4,1 kg; 3 Pz collo  
Busta 5 kg; 2 Pz collo 

 Formati

Mastro Fornaio Busta 7 gr; 48/150 Pz collo
Pizzaiolo 15 gr; 48/150 Pz collo
Pizza Veloce 26 gr; 24 Pz collo

Pizzeria
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Tonno in Busta

I molti vantaggi  
del formato busta
Rispetto ai formati latta-lattina o vetro, la confezione in busta 
garantisce:
• Risparmio Economico: è già sgocciolato per cui paghi il tonno 
che acquisti e solo il 5% di olio (vs 25%)
• È adatta a tutte le cucine (anche quelle che non possono 
utilizzare vetro o lattine)
• Comode da stoccare e utilizzare
• Basso impatto ecologico e riduzione dei costi di smaltimento

 Formati

Tonno Nostromo O. Oliva Busta: 500 gr; 10 Pz Collo 
Tonno Nostromo O. Oliva Busta: 1 Kg; 5 Pz Collo

Tonno Calvo O. Girasole: 1 Kg; 12 Pz Collo  
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• Buffet prima colazione

• Buffet colazione e pausa caffè

• Frigobar e servizio in camera 

BUFFET COLAZIONE 
&  PAUSA CAFFÈ
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Buffet
Prima colazione Hotel

Confetture Monodose Vetro, 
Alluminio, Plastica

Confetture Horeca Secchiello 3,2 Kg

Adatte ed ogni buffet e studiate  
per la farcitura dei dolci 

45% frutta di qualità e massima performance in cottura (se 
scaldate rimangono compatte senza sciogliersi)

Qualità Santa Rosa, 

convenience dell’Alluminio
• Confetture 45% frutta e miele millefiori, la qualità garantita 

Santa Rosa insieme alla convenienza e alle proprietà 
dell’alluminio per conservare al meglio il prodotto  
7 Gusti Confetture (Albicocche, Ciliegie, Pesche, Fragole,  
Arance, Mirtilli) + Miele Millefiori Europeo.

Qualità garantita Santa Rosa, 
prezzo competitivo 
• Confetture 60% frutta e miele millefiori: la garanzia di qualità 
del brand Santa Rosa ad un prezzo decisamente competitivo 
6 Gusti Confetture (Albicocche, Ciliegie, Pesche, Fragole,  Arance, 
Mirtilli) + Miele Millefiori

Il miglior rapporto 
qualità-prezzo
• Confetture 35% frutta e miele millefiori: il prezzo più basso 

possibile, e un brand forte e conosciuto in tutta Italia 
 
7 Gusti Confetture (Albicocche, Ciliegie, Pesche, Fragole,  Arance, 
Frutti di Bosco, Prugne) + Miele Millefiori

 Formati

Vaso vetro 28 gr; 48 Pz collo

 Formati

Vaschetta plastica 20 gr; 100 Pz collo

 Formati

Vaschetta alluminio 25 gr (20 gr Miele); 120 Pz collo

 Formati

Secchiello Confettura Gusto Albicocca, Ciliegia, Arancia, 
Frutti di Bosco, Pesca, Fragola e Mirtillo 3,2 kg ; 1 Pz collo
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Cornetti e Pancake

Alta qualità, Massimo Servizio
BELLI E BUONI FINO ALL’ULTIMO MORSO:  
tutta la qualità di Mulino Bianco (impasto più soffice, farciture di 
alta qualità ben distribuite fino all’ultimo morso) perfettamente 
conservata 120 giorni  grazie allo speciale film alluminato: buoni 
come i cornetti freschi.

PIÙ SERVIZIO CON IL PRODOTTO CONFEZIONATO: comodi 
da conservare e sempre pronti all’uso per non rimanere mai senza 
ed evitare gli sprechi, i cornetti Mulino Bianco sono l’ideale per 
completare l’offerta dei cornetti freschi in ogni buffet.
3 gusti: Vuoto, Albicocca e Cioccolato 
 
Prova anche la qualità delle altre 
merende Mulino Bianco!
Prova anche i nuovi Pancake Mulino Bianco in Monoporzioni, adatti 
ai tuoi clienti che desiderano una colazione moderna e creativa.

Nuova gamma Armonia 
per unire benessere e gusto, tanti 
prodotti diversi con diversi benefit

Prova la qualità delle altre 
ricette di biscotti Mulino Bianco 

e Pavesi in confezioni sfuse!

 Formati

Monoporzione 40/50 gr x 6; 8 Pz collo
Pancake 280 gr (4 Monoporzione da 2 pz.); 8 Pz collo

Biscotti

Gran Cereale 
Il GC classico e Cioccolato 
disponibili anche in monoporzione 

 Formati

GC classico, Cioccolato 
6 Monoporzione; 9 Pz collo

 Formati

Mirtillini, Cecille, BuonFarro; 10 Pz collo
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Buffet
Prima colazione Hotel

Crema Pan di Stelle

Fette Biscottate e Fette Croccanti

Quando la bontà  
ha toccato il cielo
Cacao (10%), Nocciole (14%), Latte (10%) e la magia della delicata 
granella di biscotto Pan di Stelle in una golosissima crema per una 
consistenza e una bontà uniche nell’universo!
• Senza Olio di Palma: meno grassi
• 100% del cacao e del cioccolato Pan di Stelle sono acquistati 

tramite programmi che contribuiscono al miglioramento della 
qualità della vita dei coltivatori e delle loro famiglie. www.
pandistelle.it/unsognochiamatocacao 

 Formati

Vaso 190 gr (13 porzioni da 15 gr); 10 pz collo
Vaso 380 gr (25 porzioni da 15 gr); 8 pz collo

Vaso 580 gr (39 porzioni da 15 gr); 10 pz collo
Monoporzione 15 gr (1 porzione da 15 gr); 126 Pz collo
Secchiello 3000 gr (200 porzioni da 15 gr); 1 Pz collo

 Formati

Crisp’ N Light 10gr; 90 pz collo
Sesam&Vollkorn17gr; 60 pz collo

 Formati

Fette Biscottate Dorate, Integrali e Rigate 
Monoporzione 17 - 19,6 gr; 100 Pz collo
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L’angolo del Gluten Free

Pane da Toast e da Spalmare

Qualità Mulino Bianco  
anche Senza Glutine
Nascono dal «saper fare» di Mulino Bianco per chi è celiaco o 
intollerante al Glutine ma sono buoni per tutti. Ideali per offrire il 
servizio del Senza Glutine senza rinunce in termini di gusto.

 Formati

Frollini al Miele o al Cioccolato: 250 gr (6 Mono); 10 Pz collo 
Tortina Gocce di Cioccolato: 140 gr (4 Mono); 6 Pz collo

Crackers Rosmarino: 200 gr (6 Mono); 10 Pz collo 
Monoporzione 15 gr (1 porzione da 15 gr); 126 Pz collo

Pane Bianco: 300 gr  (14 fette); 6 Pz collo 

 Formati

Pani Bauletto 400 gr (16 fette) Vari Tipi; 8 pz collo

 Formati

Pane per Toast Maxi, Standard o Integrale 
14, 16 o 24 fette; 10, 18 o 15 Pz collo 
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Buffet colazione 
e Pausa caffè Hotel

Torte Pronte

Pasticceria 

 Formati

Torte Pronte, 8 Fette, 7 Ricette 4 pz collo

 Formati

Togo Latte o Fondente 120 gr; 12 pz collo

 Formati

Dolcetti Sfusi Varie Ricette 250/260 gr; 6 pz collo
Dolcetti Monoporzione; Pz collo Vari

NUOVA 
VISUAL
IDENTITY
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Cereali

Una nuova soluzione per il break  
e la sala riunioni
Il caffè in capsule può essere una soluzione di servizio self service 
per la sala riunioni o la pausa caffè: il caffè è sempre disponibile, 
senza attese e pronto in pochi secondi, non necessita di personale 
dedicato. 
Dall’azienda Italiana Leader nel mondo del caffè le capsule 
originali Lavazza A Modo Mio o le nuove compatibili Nespresso

Caffè in Capsule

 Formati

14 Miscele A Modo Mio Lavazza Originali: 
Astuccio 16 cialde; 16 Pz collo

4 Miscele Nespresso Compatibili
Astuccio 10 Cialde; 10 Pz collo

 Formati

Cereali Kellogg’s:  
Ampia Gamma Vari Formati; Pz collo Vari
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Frigobar e
Servizio in Camera Hotel

Snack Dolci e Salati 
Monoporzione Frigobar

Merende e Senza Glutine 
Monoporzione Frigobar

 Formati

Snack Dolci e Salati Mulino Bianco, Pavesi,
Vari Formati; Pz collo: Vari

 Formati

Merende Mulino Bianco 
Vari Formati; Pz collo: Vari
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Bevande

 Formati

Birre Bottiglia o Lattina Carlsberg, Tuborg, 
Poretti  e Grimbergen, 30, 50 o 66 cl; Pz collo: Vari
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Bevande

 Formati
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Poretti  e Grimbergen, 30, 50 o 66 cl; Pz collo: Vari



 • Snack dolci e salati 

• Caffè e altre bevande

• Panini, insalate e buffet 
aperitivo

• Bevande e servizio

SNACK BAR & 
TAVOLA CALDA
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Snack
Dolci e Salati Bar

Snack Dolci Expobar 

 Formati

Expobar Vaniglia, Cacao 55 gr; 24 Pz collo
Expobar Ringo Biscocioc 27 gr; 24 Pz collo

Expobar Ringo Caramel Twist 27,5 gr; 42 Pz collo

 Formati

Expobar Pavesini 25 gr; 20 Pz collo
Expobar Tarallini 32 gr; 32 Pz collo
Expobar Tocchetti 32 gr; 32 Pz collo

 Formati

Expobar Biscocrema 28 gr; 24 Pz collo
Expobar Baiocchi 3 Biscotti 28 gr; 42 Pz collo

Expobar Baiocchi Choco 24 gr; 24 Pz collo
Expobar Baiocchi Pistacchio 24 gr; 42 Pz collo

32

Snack
Dolci e Salati Bar

Snack Dolci Expobar 

 Formati

Expobar Vaniglia, Cacao 55 gr; 24 Pz collo
Expobar Ringo Biscocioc 27 gr; 24 Pz collo

Expobar Ringo Caramel Twist 27,5 gr; 42 Pz collo

 Formati

Expobar Pavesini 25 gr; 20 Pz collo
Expobar Tarallini 32 gr; 32 Pz collo
Expobar Tocchetti 32 gr; 32 Pz collo

 Formati

Expobar Biscocrema 28 gr; 24 Pz collo
Expobar Baiocchi 3 Biscotti 28 gr; 42 Pz collo

Expobar Baiocchi Choco 24 gr; 24 Pz collo
Expobar Baiocchi Pistacchio 24 gr; 42 Pz collo
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Snack Dolci e Merendine  
Monoporzioni

Snack Salati

 Formati

Barrette Grancereale Vari Gusti Cereali 25 gr x 5; 12 Pz collo
Vari Gusti Frutta Secca 28 gr x 4; 12 Pz collo

 Formati

Tarallini e Tocchetti mono 32gr x 8; 6 Pz collo
Pistacchi 80 e 120 gr, Anacardi 80 gr; 14 Pz collo

 Formati

Mooncake 35 gr x 6; 8 Pz collo
CuorCake 35 gr x 6; 8 Pz collo

Pane + Cioccolato 37 gr x 8; 9 Pz collo
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Caffè e 
Altre Bevande Bar Ristorante

Caffè Grani

Un nuovo modo 
di dolcificare! 
I dolcificanti liquidi sono la soluzione ideale per dolcificare in 
maniera alternativa allo zucchero tradizionale in quanto: sono 
già allo stato liquido e quindi facili da sciogliere nelle bevande 
(si sciolgono anche a freddo) e particolarmente adatti alla 
preparazione dei dolci  per la loro capacità di resistere alle alte 
temperature
•  DIETETIC: tutto il buono dello zucchero grazie al suo gusto dolce 
e neutro a 0 Calorie; senza conservanti; senza aspartame; senza 
glutine; grazie alla sua formulazione non innalza i valori glicemici.

Dolcificanti Liquidi 

 Formati

Caffè Grani Lavazza Varie Miscele Busta 1 kg; 6 Pz collo

 Formati

Dietetic: 25 o 50 ml; 12 Pz collo
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Cioccolata

La Cioccolata 
n° 1 in Italia
La cioccolata più amata in Italia in comode bustine. 
Prova il gusto classico, bianco e fondente:

Gluten Free 

 Formati

Biscotti, Crackers, Merende Senza Glutine Vari Formati; Pz collo Vari

 Formati

Gusto classico: 50 bustine; 1 Pz collo
Gusto bianco e fondente: 5 bustinie; 14 Pz collo

Ciobar Zero: 5 bustine; 14 Pz collo
Ciobar Extra: 5 bustine; 14 Pz collo
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Piadine, Tigelle e Pinsa

Panini, insalate
e buffet Aperitivo

Qualità artigianale,  
comodità ambient
• DURATA: superiore rispetto al prodotto fresco: niente sprechi 
• COMODE DA CONSERVARE: 3 o 4 pezzi in confezioni richiudibili 
• SEMPRE PRONTE ALL’USO: si conservano a temperatura ambiente 
• ALTA QUALITÀ: aspetto e struttura tipica della piadina artigianale; 
solo ingredienti di qualità: Olio Extravergine di Oliva (senza strutto e 
senza olio di palma)

 Gamma
Piadella Sfogliata: Conf. 3 Piadine Ø 28 cm; 12 Pz Collo

Piadella Classica: Conf. 4 Piadine Ø 22 cm; 12 Pz Collo

Piadella Integrale: Conf. 3 Piadine Ø 22 cm; 12 Pz Collo

Piadella Toast: Conf. 4 Piadine (forma quadrata L 19) 12 Pz Collo

Gran Piadella: Conf. 3 Piadine Ø 24 cm 12 Pz collo

Tigelle: Conf. 6 Tigelle Ø 8cm 8pz collo

Pinsa: Conf. 1 pinsa; 7 Pz collo

 Gamma
Burger Pretagliato al Sesamo 

85 gr x 6 (diametro 11,6 cm) 
50 gr x 6 (diametro 9,6 cm)

Spaccatella Pretagliata con  
Semola di Grano Duro 

72 gr x 6 (diametro 10,5 cm)

Rosetta Pretagliata con  
Papavero Grano Saraceno 

85 gr x 6 (diamentro 11,6 cm)

Multicereale Integrale Pretagliato  
al Sesamo e Lino 

85 gr x 6 (diametro 11,8 cm)

 Formati

Pani Bauletto 
400 gr (16 fette) Vari Tipi; 8 Pz collo

 Formati
Cuor di Pane 13 fette 10x10  cm; 8 Pz collo

Gran  Cuor di Pane 13 fette 11,5x12 cm; 10 Pz collo

Gran Sandwich 14 fette 12x12 cm; 10 Pz collo

Pani burgers Harrys FoodService: i fantastici 4+1

Bar Ristorante

Un sottile pretaglio, un grande vantaggio 
Per i professionisti del settore Horeca avere panini pretagliati non è un aiuto banale. Il riscaldamento 
e la preparazione sono molto più comodi e rapidi, rendendo tutto il processo più snello. Offriamo a 
chi sceglie la migliore qualità, con attenzione alla praticità e al risparmio di tempo. Inoltre l’approccio 
di conservazione a temperatura ambiente offre numerosi benefici in termini logistici, economici ed 
energetici: trasporto più semplice, stoccaggio comodo e a basso impatto ambientale, rinvenimento 
rapido senza sprechi di energia.
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Altri Pani

 Gamma
Classica Ø 10,2 cm (6x60 gr); 6 Pz collo

Hot Dog 14,8 x 6,2 cm (6x54 gr); 6 Pz collo

 Gamma
Gran Pagnottelle  Ø 11,5 cm (4x75 gr); 4 Pz collo

Pagnottelle Integrali  Ø 10,2 cm (6x55 gr); 6 Pz collo

 Gamma
Focaccelle Monoporzione Plain 

Conf. (6 x 33 gr); 6 Pz collo

 Gamma
Salatini Monoporzione Tarallini e Tocchetti

Conf. 32 gr x 8 ;10 Pz collo

 Gamma
Crackers Monoporzione Plain, Pomodoro, Senza Glutine 

Conf. 8  Mono (senza glutine 6); Pz collo 12, 4, 6

Crackers e Pani Croccanti Monoporzione
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Panini, insalate
e buffet Aperitivo Bar Ristorante

Patatine

Pani Croccanti Sfusi

Salatini

Aperisfizio:  
sfizioso e croccante
Ideali da servire sia tal quali che farciti, i Pani Croccanti Mulino 
Bianco e Gran Pavesi arricchiscono e rendono sfizioso ogni 
aperitivo.

 Formati
Sfoglie Plain, Olive, Mais, 180,150 gr; 12 Pz collo

Fiori D’acqua 250 gr; 12 Pz collo

Michetti 295 gr; 16 Pz collo

Granetti Dorati o Integrali 280 gr; 16 Pz collo

 Formati

Tarallini e Tocchetti mono 32gr x 8; 6 Pz collo
Salatini assortiti Bar Mix 1 kg ; 6 Pz collo

  Formati

Pringles Original, Paprika, Sour Cream 175 gr; 19 Pz collo

Patatine Pringles Hot & Spicy, Ketchup, Pizza, Emmental 175 gr; 19 Pz collo

Gamma Flame 160 gr; 19 Pz collo
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Tonno in Latta 
Lattina e in Vaso Vetro

Tonno in Busta

Legumi in Scatola 

Rispetto ai formati latta-lattina 
o vetro, la confezione in busta 
garantisce:
• Risparmio Economico: è già 
sgocciolato per cui paghi il tonno che 
acquisti e solo il 5% di olio (vs 25%)

• È adatta a tutte le cucine (anche 
quelle che non possono utilizzare 
vetro o lattine)
• Comode da stoccare e utilizzare
• Basso impatto ecologico e  
riduzione dei costi di smaltimento

 Formati

Tonno Nostromo O. Oliva Busta: 500 gr; 10 Pz Collo 
Tonno Nostromo O. Oliva Busta: 1 Kg; 5 Pz Collo

Tonno Calvo O. Girasole: 1 Kg; 12 Pz Collo  

 Formati

Tonno O. Oliva o Vegetale Nostromo, San Marco, Lattina  Vari Formati; Pz collo vari 

 Formati

Fagioli Borlotti, Fagioli Cannellini, Ceci e Piselli in Latta da 400 gr x 2; 6 Pz collo

I molti vantaggi  
del formato busta

Alta 
Qualità 

lavorato  
a mano
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Analcolica

Birra alla Spina

Birra in Bottiglia

Birra Gourmet  

Bevande
e servizio Bar

Disponibile a 
fronte di un 

impegno 
di fatturato 
base anno

mm 500

mm 600

m
m

 8
00

I vantaggi di 
Draught Master
• AUMENTO DEL BUSINESS: la birra alla spina è più apprezzata 

dai clienti e non gonfia (più consumi); con DM non viene 
utilizzata anidride carbonica (CO2) per la spillatura per cui il 
gusto rimane inalterato per 31 giorni dall’ apertura del fusto

• PRATICITÀ: gli impianti occupano poco spazio; non sono 
necessarie bombole di CO2; i fusti in pet sono meno ingombranti 
e più leggeri da spostare rispetto a quelli tradizionali

• RISPARMIO: no acquisto di bombole di CO2 e cauzioni; nessuno 
spreco di birra al cambio fusto o per prodotto avariato 

• MINOR IMPATTO AMBIENTALE: i fusti sono usa e getta e 
riciclabili; riduzione del trasporto di bombole e fusti

 Formati

Sistema Flex Fusto 20 Lt; 1 Pz Collo

 Formati

Birra Bottiglia Poretti, Tuborg, Carlsberg e Grimbergen  
33/66/75 cl; Pezzi colli vari

 Formati

Birra Gourmet Poretti 8 Luppoli 75 cl; 6 Bottiglie collo

Pizzeria
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Prodotti Servizio

 Formati

Tovaglioli, Carta Igienica, Rotoloni  
Vari Formati; Pz collo Vari
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SOLUZIONI 
DI MARCA PER 
UN servizio di 
eccellenza
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I Marchi Leader Insieme...
...per un Miglior Servizio

SCOPRI DI PIÙ SU: 
Numero Verde 800 388 288 
www.barillaforprofessionals.it 
foodservice@barilla.it 

La Novità 
di Servizio
e di Processo

CARLSBERG DRAUGHT MASTER:
Per assistenza 

numero verde: 848 834343


